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Aprobado: dixique Boneta Rodriguez
Secretario de Estado Interino
Estado Libre Asociado de Puerto Rico
DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA
San Juan, Puerto R1c97 !
Por: Maria A Suérez |

Secretaria Auxiliar de Estado Interina
REGLAMENTO DE MERCADO NUM, 12

r

PARA REGIR EL MERCADEO DE PRODUCTOS AGRICOLAS IMPORTADOS EN
EL ESTADO LIBRE ASOCIADO DE PUERTO RICO 1/

Articulo I.- Palabras en Singular

Las palabras en singular se interpretarin en su forma plural’
j viceversa, segiin el caso lo requiera.

Articulo II.~ Definicidn de Términoé

Para los fines de este Reglamento, los siguientes términos sig-
nificarédn lo que a continuacién se indica, dondequiera que se usen
0 que a ellos se haga referencia en este Reglamento, salvo donde
el texto indique claramente lo contrario.

A, '"Puerto Rico" significa el Estado Libre Asociado de Puerto

Rico, 00

B. '"Departamento'/significa el Departamento de Agricultura

de Puerto Rico.
C. '"Secretario" significa el Secretario de Agricultura de
Puerto Rico o su representante autorizado, v,\l

D. "Importar"” (en cualquiera de sus tiempos gramaticales)&“\
significa toda importacién de los productos agricolas cu;
biertos por este Reglamento que se haga en Puerto Rico &e
cualquier pais extranjero. Se entenderd que dicho término
cubre cualquiera de dichos productos agricolas que no sea
producido en algln estado, territorio o distrito de los
Estados Unidos de América, aunque &l ser introducido a
Puerto Rico pase a través de cualquiera de é&stos.

E. "Importador" significa cualquier persona que se dediquei;

a la importacién de los productos agricolas cubiertos por

este Reglamento, para su mercadeo en Puerto Rico.

1/ Cumplir con los requisitos de este Reglamento no exime a persona
o firma alguna de cumplir con las disposiciones de otras leyes
o reglamentos aplicables,
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F. '"Funcionario o Inspector" significa el representante del
Secretario debidamente autorizado para hacer cumplir las
disposicionesvde este Reglamento.

G. 'Persona" significa cualquier persona natural o jurfdica,
sus agentes, empleados o representantes.

H. "Lote" significa uno o mis envases, conteniendo productos
agricolas cubiertos por este Regl amento, que puedan dis-
tinguirse o aislarse de otro u otros envases similares
conteniendo tales productos.

Articulo IIl.- Productos Agricolas Cubiertos por este Reglamento

Este Reglamento aplicari a los siguientes R§%§“°t°s agricolas
en su estado natural, refrigerados o congeladost/hue se importen
para su mercadeo en Puerto Rico, a los que en adelante se hari
referen cla como productos agricolas; aguacates, ajies dulces,
aplos, batatas, berenjenas, calabazas, chayotes, chinas (Citrus
sinensis (L.) Osbeck), gandures verdes en vaina y en grano, jen~

jibre, limas (Citrus aurantifolia (Christm.) Swingle), limones

(Citrus Limonia Osbeck), malangas, mangos, melones, fiames, papa-

yas, pepinillos, pimientos (Capsicum annum L.), pifias, repollos,

sandias, tomates, toronjas, yautias, yucas.
Articulo IV.-Licencias
A. Toda persona que interese importar productos agricolas
para'mercadearlos en Puerto Rico, deberid proveerse de una
licencia expedida Po§9?1 Secretario. Cada licencia deberé
ser renovada todos 1o§féﬁos y. caducari el 31 de diciembre
de cada afio. La misma deberi ser fijada en un sitio visi-
ble del establecimiento donde opere el negocio del impor-
tador.
- B. La solicitud de licencia se har§ en un formulario especial
suministrado por el Secretario.
~C. Los tenedores de licencia responderén de cualquier infrac-:

cibn a este Reglamento cometida en su negocio y asimistmo
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responderdn de dicha infraccidn cualquier o cualesquiera
de sus representantes, agentes o empleados que hubieren
participado en la comisidén de la misma.

‘D, Como condicién para la expedicidén o renovacibn de estas

licencias el importador de productos agricolas deberd

5P
poseer/ﬁn local o almacén y facilidades adecuadas para

manipular, almacenar y refrigerar dichos productos. Deberé
disponer, ademis, de facilidades adecuadas para llevar a’
cabo la inspeccidn de los productos agricolas que se im-
porten para mercadearse en Puerto Rico,

'E. El Secretario podrd denegar la licencia, si la persona
interesada no poseyere algiin local o almacén y las faci-
lidades adecuadas para. dedicarse al negocio de importar
y mercadear productos agricolas. Asimismo, previa noti-
ficacién a la persona interesada brindéndole la oportuni-~
dad de ser oida, el Secretario podrd suspender o cancelar
cualquier licencia expedida por cualquiera de las siguien-
tes razones:

1., Falta de/pago de las cuotas o cargos de inspeccidn que’
se establecen en el Inciso C del Articulo IX de este

Reglamento.

2. Falta de pago de cualquier multa administrativa im-
puesta por violacifén a cualquier disposicibn de este
Reglamento.

3. Mercadear cualquier lote de productos agricolas impor-
tados sin someterlo a la inspeccidn requerida.

4. Disponer, sin la autorizacidn escrita del Secretario,
dé un lote de productos agricolas importados contra

el cual se haya expedido una Orden de Detencibn.

oe" _» Artleulo V.- Especificaciones para Productos Agrfcolas que se Im-

Nt g6 porten para Mercadearse en Puerto Rico
[ A‘<i}

ey

A. Todo lote de los siguientes productos agricolas que/ée\

importe para mercadearse en Puerto Rico, deberd reunir
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los requisitos contenidos en las especificaciones que se

establecen a continuacidn:

1., Especificaciones para Aguacates.

Consistird de aguacates con caracteristicas similares
de*la'variedad, hechos pero no pasados de maduros, bien formados,
limpios, de buen color, con el pediéinculo bien recortado, libres
degpodredumbre, antracnosis, lesiones por congelacién y de dafios
causados por magulladuras, cortaduras, pedinculos arrancados,
freas 4speras (tusseting?, descoloraciones, cicatrices, rofia, es-
caldaduras y quemaduras de sol, quemaduras por aspersiones, man-
chas cercospéricas, enfermedades, roedores, insectos, medios me-
clnicos o por otros medios. Py

El peso individual de los aguacates seri no menor dg/hieci-
ocho (18) onzas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nfimero de unidades, éin los requisitos de
estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no
més de 5% para defectos que causen dafios serios al producto, la.
cual incluye a su vez no mds de 17 para podredumbre.

En adicibén, se permitird una tolerancia de 10%, a base del
nGmero de unidades, para aguacates con un peso menor que el minimo

especifieado.

2. Especificaciones para Ajies Dulces.

Consistiréd de ajies dulces de la variedad o tipo acha-
tado o semi achatado, de color verde, hechos pero no maduros,.
G200
firmes, 1impidéy/que tengan el pediinculo o la base de éste adherido,
libres de hojas o materia extrafia, podredumbre y de dafios causados
por congelacibén, escaldaduras o quemaduras de sol, roturas de la
piel, enfermedades, insectos, medios mecélnicos o por otros medios.

El difmetro individual de los ajies seri no menor de uno y

tres dieciseis (1 3/16) pulgadas.
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Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos.de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluiri no mds de 5% para defectos
que causen dajios serios al prodgggo, la cual incluye a su vez no
mds de la mitad del uno porcienﬁq/(G;SZ) para podredumbre.

En adicifn, se permitird una tolerancia de 5%, por peso, para

ajies dulces con un didmetro menor que el minimo especificado.

3. Especificaciones para Apios.

Consistird de apios hechos, firmes, limpios, bien desa-
rrollados, bien arreglados, libres de podredumbre, humedad, hongos
y de dafios causados por dedos desprendidos o partidos, heridas,
magulladuras, yemas en estado de desarrollo, grietas de crecimiento,
enfermedades, insectos, roedores, congelacidn, medios mecénicos o
por otros medios., |

El peso individual de los apios seri no menor de dos (2) libras.

Toletrancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Espedificaciones,
dentro de cuy@/tolerancia se incluiréd no mis de 5% para defectos
que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no
mds de 1% para podredumbre.

En adicidn, se permitiré una tolerancia de 107, por peso, para
apios con un peso menor que el minimo especificado.

4. Especificaciones para Batatas.

Consistird de batatas con caracteristicas similares de la
variedad, firmes, suaves, limpias, bien formadas, libres de des-
composicidén interna, descomposicidn hfimeda, podredumbre y de dafios
causados por roedores, congelacifn, raices secundarias, yemas ger-
minadas, cortaduras, magulladuras, cicatrices, grietas de creci-
miento, peladuras, roiia, enfefmedades, gusanos, gorgojos u otros

A 20
insectos, medios mecdnicos o/por otros medios.

El peso individual de las batatas seri no menor de dieciseis

(16) onzas ni mayor de veinticuatro (24) onzas.



8

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluiri8 no mds de 5% para defectos
que causen daiios serios al producto, la cual incluye a su vez no.
més de 17 para podredumbre.

En adicién, se permitird una tolerancia de 107, por peso, para
batatas con un peso menor o mayor que el minimo o méximo especifi-
cado.

5. Especificaciones para Berenjenas.

3o Consistiri de berenjenas con caracteristicas similares
de ia/variedad, tiernas, de color brillante, frescas, firmes, lim-
pias, bien formadas, libres de podredumbre y de perforaciones por
gusanos y de dafios causados por cicatrices, congelacién, enferme-
dades, insectos, medios mecénicos o por cotros medios.

El didmetro individual de las berenjenas serd no menor de dos
y tres cuartos (2 3/4) pulgadas‘ni mayor de tres y un cuarto
(3 1/4) pulgadas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nfimero de unidades, sin los requisitos de es-
tas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no méis
de 5% para defectos quiﬂgausen dafios serios al producto, la cual
incluye a su vez no méé/ﬁe 1% para podiredumbre.

.En adicibn, se permitird una tolerancia de 10%, a base del ni-
mero de unidades, para berenjenas con un difmetro menor o mayor

o o

que el minimo o méximo especificado.

6. Especificaciones para Calabazas.

Consistirid de calabazas razonablemente uniformes en’
color y forma, hechas, que no estén rotas o rajadas, libres de
podredumbre y de dafios causados por pedinculos arrancados, cica-
trices, congelacidn, suciedad, enfermedades, insectos, roedores,

medios mecénicos o por otros medios.
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El peso individual de las calabazas serd no menor de cinco
(5) libras ni mayor de diez (10) libras.

Tolerancias para Lotes:

) 4504

10%, por peso, sin/los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no més de 5% para defectos
que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no
mids de 1% para podredumbre.

En adicibn, se permitir8 una tolerancia de 10%, por peso, para
calabazas con un peso menor o mayor que el minimo o méximo especi-
ficado.

7. Especificaciones para Chayotes.

ansistiré de chayotes con caracteristicas similares
de la variedad o tipo, bien hechos, bien formados, limpios, libres
de podredumbre y de dafios causados por yemas desarrolladas, heridas,
magulladuras, magg%ia extrafia, enfermedades, insectos, medios mecé-
e
nicos o por otrog/ﬁedios.

El peso individual de los chayotes seri no menor de doce (12)
onzas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nfimero de unidades, sin los requisitos de es-
tas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no més
de 5% para defectos que causen dafios serios al producto, la cual
incluye a su vez no mis de 17 para podredumbre.

En adicidn, se permitiri una tolerancia de 10%, a base del
nGimero de unidades, para chayotes con un peso menor que el minimo
especificado.

3. Especificaciones parxa Chinas.

Consistird de chinas con caracteristicas similares de la
/709
variedad, firmes, jugosas, bien formadas, hechas, de color ama-
rillo, suaves, liwpias, libres de magulladuras, cortaduras sin

cicatrizar, céscara endurecida, descoloraciones, podredumbre, des~-

composicidn, grietas de crecimiento, quemaduras por aspersiones,
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porciones sin desarrollar o hundidas y de dafios causados por con-
gelaci6én, compuestos quimicos, picadas de pijaros, agrietamiento,
materia extrafa, manchas verdes o de aceite, manchas hundidas,
roiia, queresas, cicatrices, ombligo rajado 0 &spero o brotado, se-
millas germinadas, quemaduras de sol, rasguios, pulpa reseca o
granosa, =nfermedades, insectos, medios mecénicos o por otros me-
dios.

El difwetro individual de las chinas seri no menor de tres (3)
pulgadas.

Tolerancias para Lotes: oy

1C%, a base del nfimero de unidades,/sin los requisitos de es~-
tas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluiri no més
de 5% para defectos que causen daiios serios al producto, la cual
incluye a su vez no mfs de 1% para podredumbre,

En adicidén, se permitird una tolerancia de 107, a base del
nGmero de unidades, para chinas con un difmetro menor que el mi-
nimo especificado.

9. Especificaciones para Gandures.

a. Gandures Verdes en Vaina.

Consistird de vainas de gandures verdes con
caracteristicas similares de la variedad o tipo, frescas, limpias,
razonablemente llenas, hechas pero no 3§§uras o secas, libres de
podredumbre, granos germinados, materié/éxtraﬁa y de dafios causa-
dos por calor o accidn enzimltica, fermentacidn, hongos, insectos,
enfermedades, medios mecdnicos o por otros medios.

Los granos contenidos en las vainas deberin reunir los requi-
sitos establecidos mfs adelante en las Especificaciones para Gan-
dures Verdes en Grano.

Tolerancias para Lotes:

(
10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,

dentro de cuya tolerancia se incluiri no m&s de 5% para defectos

que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no



mis de 17 para podredumbre o fermentacién.

3

b. Gandures Verdes en Grano.

Consis%&g? de gandures verdes en grano, con
caracteristicaé similares defia variedad o tipo, razonablemente
uniformes en tamafio, frescos, hechos pero no maduros o secos, lim-
pios, firmzg, libres de podredumbre, epidermis desprendida, cotile-
dones :zueltos, granos rotos o aplastados, materia extraila, granos
germinados, descoloraciones, arrugamiento y de dafios causados pof
congelacidén, enfermedades, insectos, medios mecéﬁiCos 0 por otros
medios.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no mds de 5% para defectos
que causen daiios serios al producto, la cual incluye a su vez no
mds de 1% para podredumbre o granos ennegrecidos.

12, Especificaciones para Jenjibre.

e FEE
Consistird de jenjibre con caracteristicas similares de

la variedad, hecho, limpio, firme, compacto, carnoso, libre de po-
dredumbre, descomposicidén, arrugamiento, descoloraciones externas e
internas, humedad, quemaduras de sol, grietas y de daiios causados
por cortaduras, roturas o desgarraduras, magulladuras, yemas desa-
rrclladas, raicillas, insectos, enfermedades, medios mecénicos o
por otros medios.

El peso individual de los segmentos serd no menor de tres (3)
onzas.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no mis de 5% para defectos que
causen dﬁ%%% serios al producto, la cual incluye a su vez no még
de 1% parq/podredumbre.

En adicibn, se permitiri una tolerancia de 10%, por peso, para

segmentos individuales con un peso menor que el minimo especificado.



11, Especificaciones para Limas.

Consistird de limas con caracteristicas similares de
la variedad, hechas, de color verde, firmes, jugosas, bien formadas,
suaves, limpias, libres de podredumbre, descomposicidn, descolora-
ciones externas e internas, cortaduras, magulladuras, ciscara en-
durecida o reseca y de dafios causados por congelacién, quemaduras
por aspersiones, compuestos quimicos, cicatrices, rasgufios, que-
resas, quemaduras de sol, rofia, enfermedades, insectos, medios me-
c@nicos o por otros medios.

Las limas eqagada envase serén bastante uniformes en ta-
LTUE
mafio, 0 sea, que 1a/bariaci6n mayor permitida entre el dijmetro
menor y mayor de las frutas, serd no mayor de un cuarto (1/4) de
pulgada.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nmero de unidades, sin los requisitos de es-
tas Especificaciones, dentro de cuya toleranch se incluird no mis
de 5% para defectos que causen dafios serios al producto, la cual
incluye a su vez no mids de 1% para podredumbre.

En adicifn, se permitird una tolerancia de 107 de los envases
en cualquier lote con una variacidén en el didmetro de las limas
mayor que el cuarto (1/4) ésypylgada especificado.

o oy

12, Especificaciones para Limones.

Consistird de limones con caracteristicas similares de
la variedad, hechos, de color amarillo, firmes, jugosos, bien for-
mados, suaves, limpios, con pedfinculos adecuadamente recortados,
libres de podredumbre, descoloraciones externas e internas, cor-
taduras, magulladuras, cdscara endurecida o reseca y de dafios cau-
sados por congelacibén, quemaduras por aspersiones, compuestos
quimicos, cicatrices, rasgufios, queresas, quemaduras de sol, roiia,
enfermedades, insectos, medios mecénicos o por otros medios.

Los limones en cada envase serfn bastante uniformes en tamafio,

o sea, que la variacién mayor permitida entre el difmetro menor y



mayor de las ﬁzgggs, serid no mayor de un cuarto (1/4) de pulgada.
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Tolerancias para lLotes:

10%, a base del nGmero de unidades, sin los requisitos de estas
Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluiri no mds de
- 5% para defectos que causen dafios serios al producto, la cual in-
cluye a su vez no mis de 1% para podredumbre.

En adicidn, se permitird una tolerancia de 107 de los envases
en cualquier lote con una variacién en el difmetro de los limones
mayor que el cuarto (1/4) de pulgada especificado.

13. Especificaciones para Malangas.

Consistird de malangas con caracteristicas similares
de la variedad o tipo, ?sﬁ?as, bien arregladas, limpias, firmes,
bien formadas, libres de{wbodredumbre, arrugamiento,humedad excesiva
y de dafios causados por heridas, magulladuras, yemas desarrolladas,
hongos, enfermedades, insectos, roedores, congelacidn, medios me-
cénicos o por otros medios.

El peso individual de las malangas serd no menor de tres (3)
libras.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no més de 5% para defectos
que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no -

- mds de 1% para podredumbre.

En adicibén, se permitiri una tolerancia de 10%, por peso, para

malangas Sggdun peso menor que el minimo especificado.

14y/ Especificaciones para Mangos.

Consistiri de mangos con caracteristicas similares dé
la variedad, hechos o en sazdn pero no maduros, bien formados, fir-
mes, frescos, suaves, limpios, libres de podredumbre y de dafios
causados por congelacidén, cortaduras o pinchazos, cicatrices, des-
coloraciones, quemaduras de sol, magulladuras, enfermgdades, gusa-

nos e insectos, medios mecénicos o por otros medios.
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El didmetro individual de los mangos seri no menor de tres y
media (3 1/2) pulgadas. Los mangos en cada envase serdn bastante
uniformes en tamafio, o sea, que la variacidn mayor permitida entreé
el difmetro menor y mayor de las frutas, serd no mayor de media
(1/2)J§u1gada.

folerancia para Lotes:

10%, a base del nGimero de unidades, sin los requisitos de estas
Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no mfs de
5% para defectos que causen dafios serios al producto, la cual in-
cluye a su vez no mis de 1% para podredumbre.

En adicidn, se permitird una tolerancia de 5%, a base del nG-
mero de unidades, para mangos con un didmetro menor que el minimo
especificado y de 107 de los envases en cualquier lote con una va-
riacibén en el diidmetro de los mangos, mayor que la media (1/2)
pulgada especificada. ”

15, Especificaciones para Melones.

Consistiri de melones con caracteristicas similares de
la variedad, firmes, hechos y de buena calidad interna pero no pa-
sados de maduros, ni blandos,ni marchitos, bien formados, de super-
ficie bien reticulada o lisa seglin el tipo, limpios, libres de po-
dredumbre, de extremo basal hGmedo, escaldaduras de sol y de dafios
causados por liquido en la cavidad interior, quemaduras de sol,
granizo, hongos, enfermedades, &fidos u otros insectos, clcatrices,
grietas, &reas hundidas, descoloraciones, magulladuras, wedios
mecénicos o por otros medios.

Los melones en cada envase serin bastante uniformes enjsigéﬁo,
0 sea, que la variacién mayor permitida entre el peso menor/§ ma-
yor de las frutas serd no mayor de doce (12) onzas.

Tolerancias para Lotes!:

10%, a base del nimero de unidades, sin los requisitos de estas

Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluiré no mis de
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5% para defectos que causen dafios serios al producto, la cual in-
cluye a su vez no mis de 1% para podredumbre.
En adicidn, se permitiri una tolerancia de 107 de los envases
en cualquier lote con una variacidn en el peso individual de los
melones, mayor que las doce (12) onzas especificadas.

16. Especificaciones para Names. 2/00

Consistird de fiames con caracteristicas similares de}f’
la variedad, hechos, limpios, enteros, bien formados, firmes, sua-
ves, libres de podredumbre, humedad excesiva, hongos y de dafios
causados por yemas germinadas, peladuras, descoloraciones externas
e internas, grietas de crecimiento, heridas, magulladuras, enferme-
dades, insectos, roedores, medios mec&nicos o por otros medios.

El peso individual de los fiames seri no menor de dos y media
(2 1/2) libras para los tipos redondos o intermedios y no menor
de cuatro (4) libras para los tipos alargados.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya~52}erancia se incluird no méds de 5% para defectos
que causen daﬁ03~éerios al producto, la cual incluye a su vez no-
mis de 17 para podredumbre.

En adicidn, se permitiri una tolerancia de 10%, por peso, para

fiames con un peso menor que el minimo especificado para cada tipo.

17. Especificaciones para Papayas.

Consistiri de papayas con caracteristicas similares
de la variedad, hechas pero no maduras, firmes, suaves, limpias,
bien formadas, razonablemente uniformes en color, libres de podre-
dumbre, magulladuras, heridas o pinchazos y de dafios causados por
manchas o descoloraciones, cicatrices, hongos, enfermedades, insec-
tos, roedores, pidjaros, medios mecénicos o por otrqﬁhgedios.

El peso individual de las papayas serd no menor de cuatro (4) _

libras ni mayor de ocho (8) libras.
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Tolerangias para Lotes:

5%, a base del nfimero de unidades, para papayas maduras.

107%, a base del nGmero de unidades, sin los requisitos de estas
Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no mis de

5% para defectos que causen dafios serios al producto, la cual incluye
a su vez no mds de 17 para podredumbre.

En adicidén, se permitiri una tolerancia de 10%, a base del naG-
mero de unidades, para papayas con un peso menor O mayor que el
minimo o miximo especificado.

18. Especificaciones para Pepinillos.

J o
Consistird de pepinillos con caracteristicas similares

de la variedad, bastante uniformes en color, bastante bien forma-
dos, tiernos, frescos, firmes, libres de podredumbre, escaldaduras
de sol y de dafios causados por cicatiices, amarillez, quemaduras
de sol, suciedad u otra materia extrafa, congelacidén, mosaico u
otras enfermedades, insectos, heridas, magulladuras, medios mecé-
nicos o por otros medios.

El didmetro individual de los pepinillos serd no mayor de dos
y un cuarto (2 1/4) pulgadas y el largo individual serd no menor
de seis (6) pulgadas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nGmero de unidades, sin

-

}os requisitos de estas
Especificaciones, incluyendo no mis de 1%géara podredumbre.

En adicidn, se permitirid una tolerancia de 5%, a base del ni-
mero de unidades, para pepinillos con un difmetro mayor que el
mdximo especificado y 5%, a base del nfimero de unidades, para pe-

pinillos con un largo menor que el minimo especificado,

19. Especificaciones para Pimientos.

Consistirid de pimientos con caracteristicas similares
de la variedad, verdes y hechos (no pintones ni maduros), firmes,

bastante bien formados, libres de podredumbre, escaldaduras de sol
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y de dafios causados por congelacidn, granizo, cicatrices, quemadu-
ras de sol, enfermedades, insectos, medios mecédnicos o por otros
medios. 5¢00

El didmetro individual de los pimientos seré'ﬁ0~menor de dos
(2) pulgadas para el tipo alargado y no menor de dos y media
(2 1/2) pulgadas patra el tipo morrdn.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no mds de 5% para defectos
que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no
mis de 17 para podredumbre.

En adicidn, se permitird una tolerancia de 10%,por peso, para
pimientos con un didmetro menor que el minimo especificado para

cada tipo.

20, Especificaciones para Piiias.

300 Consistira de pifias con caractéristicas similares de

la variedad, hechas, firmes, bien formadas, limpias, con ojos bien
desarrollados. &l extremo basal de las piiias estarid bien arreglado
y recortado, bien seco y completamente curado. Las pifias estarén
libres de podredumbre, escaldaduras de sol, humedad, lesiones cau-
sadas por magulladuras, quemaduras de sol, gomosis y de daiios cau-
sados por enfermedades, insectos, roedores, grietas en el extremo
basal, medios mecdnicos o por otros medios.

Las pifias estarin desprovistas de la corona y de cualquier otro
material vegetativo.

Las pifias en cada envase serfn bastante uniformes en tamafio,
gni?a’ que la variacidén mayor permitida entre el peso menor y mayor
d%/las frutas serid no mayor de ocho (8) onzas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nfimero de unidades, sin los requisitos de

estas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no



mds de 5% para defectos que causen dafios serios al producto, la
cual incluye a su vez no mis de 17 para podredumbre.

En adicién, se permitird una tolerancia de 10% de los envases
en cualquier lote con una variacidén en el peso individual de las
pifias, mayor que las ocho {8) onzas especificadas.

21. Especificaciones para Repollos.

Consistir%wgg repollos con caracteristicas similares
de la variedad, frescoé, bien arreglados, firmes y compactos, que
no estén deshojados ni vanos ni reventados y libres de podredum-
bre, espigas y de dafios causados por descoloraciones, congelacién,
enfermedades, insectos, medios mecénicos o por otros medios. Los
tallos deberin recortarse a no mids de media (1/2) pulgada del punto
de soporte de las hojas exteriores. Ninguna cabeza de repollo
tendri mds de cuatro (4) hojas que le sirvan de proteccidn o en-
voltura.

El peso individual de losrepollos serd no mayor de cuatro (4)

libras. Los repollos en cada envase serin bastante uniformes en
Yoo d

/

tamafio, o sea, que la variacién mayor permitida entre/el peso menor
y mayor de los repollos serid no mayor de dieciseis (16) onzas.

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciomes,
dentro de cuya tolerancia se incluird no mis de 1% para podredumbre.
Asimismo, se permitiri una tolerancia de 10%, por peso, para repo-
llos que no llenen los requisitos en cuanto al nGmero de hojas que
sirven de proteccidn o envoltura.

En adicibén, se permitird una tolerancia de 5%, por peso, para
repollos con un peso mayor que el méximo esPecif%Sigo y de 107 de .
los envases én cualquier lote con una variacién éﬁfél peso indivi-
dual de los repollos, mayor que las dieciseis (18) onzas especifi-

cadas.



22. Especificaciones para Sandias.

Consistirid de sandias con caracteristicas similares de
la variedad, hechas pero no pasadas de maduras, bastante bien for-
madas, limpias, libres de antracnosis, podredumbre, escaldaduras
de sol y de dafios causados por otras enfermedades, roedores, que-
maduras de sol, granizo, cicatrices, insectos, hendeduras internas,
descoloraciones internas, medios mecdnicos o por otros medios.

El peso promedio de las sandias por lote serid no menor de treint:
(30) libras. Las sandias en cada lote serén béftante uniformes en

R
tamafio, o sea, que no se permitiri una variaciéqfén~e1 peso indi-
vidual de las sandias de mids de seis (6) libras sobre el peso pro-
medio del lote ni de mds de seis (6) libras bajo dicho peso pro-
medio.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nfimero de unidades, sin los requisitos de es-
taskEspecificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluird no més
de 5% para frutas mal formadas o con defectos que causen daiios se-
rios al producto, la cual incluye a su vez no mds de 1% para podre-
dumbre.

En adicidn, se permitird una tolerancia por lote de 10%, a base

t(p00
del nimero de unidades, para sandias/Eon una variacién en peso ma-
yor o menor de seis (6) libras, con relacién al peso promedio del

lote.

23, Especificaciones para Tomates.

Consistirid de tomates con caracteristicas similares de la
variedad, hechos, verdes o pintones, firmes, limpios, bien desarro-
llados, bastante bien formados, bastante suaves, libres de podre-
dumbre, lesiones por congelacidn, escaldaduras de sol y de dafios
causados por magulladuras, cortaduras, perforaciones de la piel,
descoloraciones internas, quemaduras de sol, léculos vacios, de-
formidades apicales, grietas de crecimiento, otras cicatrices, gra-

nizo, insectos, enfermedades, medios mecdnicos o por otros medios.
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El didmetro individual de los tomates serid no menor de dos y /
once dieciseis (2 11/16) pulgadas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nimero de unidades, sin los requisitos de es-
tas Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluiria no
mids de 5% para defectos que causen dafios serios al producto, la
cual incluye a su vez no mis de 27 para podredumbre.

En adicidn, se permitirid una tolerancia de 10%, a base del ni-
mero de unidades, para tomates con un difmetro menor que el minimo

especificado,

24, Especificaciones para Toronjas.

Consistird de toronjas con caracteristicas similares

dé la variedad, hechas, de color amarillo, firmesyujugosas, bien
75

formadas, suaves, limpias, libres de podredumbré,/descomposicién,
cortaduras, descoloraciones externas e internas, grietas de creci-
miento, magulladuras, cédscara endurecida o reseca y de dafios cau-
sados por congelacidn, quemaduras por aspersiones, compuestos qui-
micos, cicatrices, rasgufios, queresas, quemaduras de sol, roifia,
enfermedades, insectos, pdjaros, medios mecdnicos o por otros me-
dios.

El difmetro individual de las toronjas serd no menor de cuatro
y seis dieciseis ( 4 6/16) pulgadas.

Tolerancias para Lotes:

10%, a base del nfimero de unidades, sin los requisitos de estas
Especificaciones, dentro de cuya tolerancia se incluiri rno més de
5% para defectos que caqien dafios serios al producto, la cual in-

(8"
cluye a su vez no mds de 1% para podredumbre.

Enkadicién, se permitird una tolerancia de 10%, a base del nfi-

mero de unidades, para toronjas con un didmetro menor que el minimo

especificado.

25. Especificaciones para Yautias.

Consistiri de yautias con caracteristicas similares de

la variedad, hechas, firmes, limpias, suaves, bien formadas, bien
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arregladas y libres de podredumbre, humedad, hongos, tubérculos
partidos y de dafios causados por peladuras, heridas, magulladuras,
arrugamiento, yemas desarrolladas, crecimientos secundarios, hongos,
enfermedades, insectos, roedores, congelacién, medios mecénicos o
por otros medios.

El peso individual de las yautias serd no menor de diez (10)
onzas.,

Tolerancias paramkgtes:

10%, por peso, sgﬁ ios requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no mds de 5% para defectos
que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no més
de 1% para podredumbre.

En adicién, se permitird una tolerancia de 10%, por peso, para
yautfas con un peso menor que el minimo especificado.

26, Especificaciones para Yucas.

Consistirid de yucas con caracteristicas similares de
la variedad, bien formadas, suaves y libres de tierra, podredumbre,
hongos, tubérculos partidos y de dafios causados por peladuras, he-
ridas, magulladuras, crecimientos secundarios, enfermedades, insec-
tos, i?edores, congelacién, medios mecédnicos o por otros medios.

L

El peso individual de las yucas serd no menor de catorce (14)
onzas,

Tolerancias para Lotes:

10%, por peso, sin los requisitos de estas Especificaciones,
dentro de cuya tolerancia se incluird no mds de 5% para defectos
‘que causen dafios serios al producto, la cual incluye a su vez no
mids de 17 para podredumbre,

En adicibn, se permitiri una tolerancia de 10%, por peso, para
yucas con un peso menor que el minimo especificado.

B. Aplicacidn de las Tolerancias Contenidas en las Especifi-

caciones Establecidas en el Inciso A de este Articulo.

El contenido de envases individuales en cualquier lote

yEEU

estard sujeto a las siguientes limitaciones, siempre y
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cuando que los promedios para el lote completo estén dentro
de las tolerancias especificadas en cada caso:

1. Cuando la tolerancia sea de diez (1() porciento o
mds, ningGn envase individual podrd tener mis de
una vez y media la tolerancia establecida para el
lote,

2. Cuando la tolerancia sea menor de diez (10) por-
ciento, ningin envase individual tendréd mis del

doble de la tolerancia establecida para el lote.

Articulo VI.- Envases y Material de Empaque

A.

Todo lote de productos agricolas quﬁvgg importe para mer-
cadearse en Puerto Rico, excepto las éandias("watermeloné?,
deberi venir empacado en envases apropiados que protejan
adecuadamente el producto contra deterioro o dafio durante
su transportacién y manipulacién. Dichos envases deberén
ser nuevos, limpios y no deberédn estar rotos, deteriorados,
manchados o en tal estado que dificulten la manipulacién,
transportacién o almacenamiento del producto o que afecten
adversamente la apariencia o condicidn del envase o del
producto contenido en el mismo. No se permitirdn envases
con rotulacibén que corresponda a un producto distinto al
envasado. Tampoco se permitirdn envases virados al revés

o conteniendo etiquetas viejas o pertepisientes a un pro-
ducto empacado con anterioridad ni cégrfotulacién manus-
crita en el mismo.

Cuando se use material de empaque, el mismo deberi ser
nuevo, limpio y apropiado. No se permitird usar como ma=-
terial de empaque papel de periddico impreso o cualquier
otro tipo de papel impreso que contenga tizne o tinta de-
leble u otro material de empaque que afecte adversamente

la apariencia o condicidn del producto empacado.
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Articulo VII.- Rotulacidn

A,

Todo envase conteniendo productos agricolas que se importe
para mercadearse en Puerto Rico, deberi estar rotulado con
la siguiente informacién en forma impresa, en tinta inde-
leble y en leggif claramente visibles y legibles:

1. Nombre delfﬁroducto envasado.

2. Nombre y direccidn del importador precedido de la pa-
labra "IMPORTADORY, impreso todo en letras no menores
de un cuarto (1/4) de pulgada de alto.

3. Peso neto del contenido o nimero de unidades en el
envase, seglin aplique.

4, Nombre del pais de origen sin abreviar.

Tratidndose de envases de madera, la informacién anterior-

mente requerida deberi aparecer impresa en una etiqueta,

adherida firmemente en uno de los dos extremos del envase.

Tratdndose de envases de cartén, dicha informacidén podri

aparecer impresadirectamente en el envase o en una etiqueta

adhexida segln se indica anteriormente.

O3 ¥

Cuando se usen sacos, la informacién antes requerida podré
aparecer impresa o estarcida directamente en tal envase o
en una tarjeta de cartulina (“tag") no menor de 2" x 4",
atada firmemente a la parte superior del saco.

Las etiquetas deberin ser de un tamaiioc no menor de 5" x 8",
El papel serid de un peso base no menor de cincuenta (50)
libras y deberd estar estucado (''coated") por el lado donde
aparezca la rotulacidén requerida.

Toda informacidén que aparezca en la rotulacibén deberd co-
rresponder al contenido del envase y ajustarse aiggéyerdad.
Ninguna rotulacién o etiqueta usada para productos/%grico-
las importados podrad contener cualquier disefio, mapa, sim=-

bolo, representacidn, nombre, alusién, sigla, abreviatura,



palabra o conjunto de letras o palabras que pueda asociarla
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con Puerto Rico o con un producto de Puerto Rico o que
pueda hacer creer que dichos productos son de Puerto Rico

o0 que establezca similaridad con los productos agricolas

de Puerto Rico. La informacidn contenida en la rotulacibn
no deberd ser tal o estar en tal forma escrita o abreviada,
que induzca o pueda inducir a confusién en cuanto al origen,
calidad o condicidén de los productggdfgricolas contenidos
en el envase o que pueda desvirtﬁ;rfia aplicacién de al-

guna disposicién de este Reglamento.

Articulo VIII.- Transportacidn y Temperatura

A,

Todos los productos agricolas que se importen para merca-
dearse en Puerto Rico, deberin ser transportados hasta
Puerto Rico en cémaras de refrigeracién y a una temperatura
que conserve adecuadamente el producto.

Cualquier producto agricola congelado deberd venir en cé-
maras de congelacién y a una temperatura que conserve el
producto congelado en todo tiempo.

Se exceptuan de las disposiciones A y B de este Articulo
los productos importados por avidén, cuando la transporta- o
cién a Puerto Rico desde el sitio de origen tome no mis de%

una hora.

Articulo IX.- Inspeccibén, Cuotas de Inspeccibén y Certificacidn

A.

Todos los productos agricolas que se importen para merca=-
dearse en Puerto Rico, serdn inspeccionados a su arribo
por un inspector del Departamento para comprobar que los
mismos reinen los requisitos exigidos en este Reglamento.
S6lo se permitird el mercadeo de los productos agricolas,
cuando los mismos hayan sido inspeccionados en Puerto Rico
por un inspector del Departamento, se determine que los
mismos llenan los requisitos establecidos en este Regla-

mento y se expidawn certificado de inspeccién al efecto.



C. Las siguientes cuotas o cargos de inspeccidn regirén para
B ._S\ g
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1os”siguientes productos agricolas que se importen para

mercadearse en Puerto Rico:

"Cuota o Cargo de Inspeccidn por.

Producto '"Libra o Fraccidn de Libra
k]
1. Aguacates 000'000.00.0.!...0...$0.G7
]

2. Ajies Dulces‘...."‘.'.!..I..l.sQ.Gz
J

3. Apios .........‘....O..:...‘...$0.01
1

l". Batatas.......0.'....0.5..0....$0.05

5. Berenjenas.....Q.....I.:...‘..ls@.@l
]

6. Calabazas.....l.Q......:.....l.$0.0£}
. i

7. Chayotes.‘.............;.....‘.$0.03

8‘ Chinaé......‘.0........5'.0...l$(‘§.01

9. Gandures Verdes

‘a. EnVainal..........:‘...'..Soigl
b. En Grano..........l;...'...$0002

10' Jenjibre.....‘....i...‘:...'..l$0.131

]

11. Limas...ooo.-ooc000000050000000530001

12. LimoneS...O.'00.......0;'......$0061

13' Malangas.........'.....;.....'.SO.Ol}
14. IqangoS.....‘..‘........;.‘...'.sﬁ‘OB

15. Melones...l............;..l..Q.$O.G3

]
16. ﬁames.......‘...'......:.......$0.G

17. Papayas....‘...........;..‘....$0002

18. Pepinillos.oo.coo.o.ooo;-ooooooégoos

19. Pimie\ntoS.o.oooooo.o.co;ovoo.oo$6502

20. PiﬁaS..Q’.......l.'....;.....l.$0003

21. P\epoiloSOOOCOOOICQQOODOEQOOOOOO$O.01
22. Sandias..‘.‘."........!.QOOIQO$O.G3 .
! SFoV

23‘ Tomates.........‘...Q..E.......sG«.QZ.”J

24'10 Toronjas..-o.ooooooooou;.nooooo$0001

250 Yautias........Q.......;O.‘O'Q.$OOO6

26. Yucas'Q.’..............:.......$0003 -
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'D. Cualquier lote de productos agricolas que se importe para
mercadearse en Puérto Rico y que no llene los requisitos
establecidos en este Reglamento, quedari sujeto a lo dis-
puesto en los Articulos X, XI ¥ X11 de este Reglamento.

E. Seré deber de todo importador y de todo porteador, inclu-
yendo a sus representantes, agentes o empleados, notificar
al Departamento la llegada de todo lote de productos agri-
colas que se importe para mercadearse en Puerto Rico, con
suficiente anticipacién al arribg”?e éste, informando el
barco o avidén que lo transportag& él sitio, fecha y hora
de desembarque del mismo. Asimismo, seréd responsable todo
porteador y todo importador, asi como sus representantes,
agentes o empleados, de proveer las facilidades necesarias
y adecuadas para llevar a cabo la inspeccién requerida y
de suministrar los documentos pertinentes al embarque,
tales como manifiestos, conocimientos de embarque y otros.

F. Ning@n lote de productos agricolas podrd ser retirado del

puerto, aeropuerto o lugar de desembarque sin la autoriza-

cidn escrita de unzinspector; Disponiéndose, que serén

responsables del cumplimiento de esta disposicibn, tanto

el importador como el porteador y sus representantes,
ente

agentes o e?g}gados.

Articulo X.- Ordenes de Detencidn

El Secretario pddré expedir 6rdenes de detencién contra cual-
quier lote de productos agricolas que no 1lene los requisitos ds-
pecificados en este Reglamento. Ninguna persona podrd disponer,
sin 1la autorizacidn escrita del Secretario, de un lote de pro-
ductos agricolas contra el cual se haya expedido alguna orden
de detencién.

Art{culo XI.- Disgosicién de Productos Agricolas Importados que
no Lienen los Requisitos de este Reglamento.

- 8i al inspeccionarse un lote de productos agricolas se en-

contrare que éste no llena los requisitos especificados en este
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Reglamento, el Secretario procederi de acuerdo con los poderes
/09

que le confiere la Ley NGm, 241//aprobada en 8 de mayo de 1950,

seglGn enmendada.

Articulo XII.- Exenciones

Se exime de cumplir con las disposiciones de este Regla-
mento al organismo o instrumentalidad del Depa rtamento al que
el Secretario asigne la funcibn de importar productos agricolas;
Disponiéndose, que las &pocas y cuantia de los productos agri-
colas reglamentados a importarse por este medio, las estable-
cerd el Secretario a base de la necesidad que exista de com-
pensar algin déficit en el abasto de la produccidén local. Las
importaciones asi efectuadas se regirdn por las Especificacio-
nes de Compra que a tales efectos establezca el Secretario.
Articulo XIII.- Penalidades

AV
Las penalidades por las violaciones a este Reglamento serén

las que prescribe la Ley NOm. 241, del 8 de mayo de 1959, segln
enmendada. Asimismo, el Secretario podrd denegar, suspender

o0 cancelar cualquier licéncia de conformidad con las disposi-
ciones del Articulo IV de este Reglamento.

Arficulo XIV.- Clausula de Salvedad

Si cualquier parte de este Reglamento o su aplicacidn a
cualquier persona o circunstancia fuese declarada nula, tal
declaracién no afectari el resto de este Reglamento o su apli-
caciodn.

Articulo XV,.- Autoridad Legal y Vigencia

Este Reglamento se promulga por el Secretg;}g, de acuerdo
con las fac¢ultades que le confiere la Ley Nﬁm;/&&l, aprobada
en 8 de mayo de 1950, seglin enmendada. Comenzari a regir a
los noventa (90) dias de su aprobacidén, siempre que sea publi-
cado en dos periddicos de circulacién general en Puerto Rico
por lo menos treinta (30) dias antes de su vigencia, y que el

original y dos copias del mismo, en espafiol y en inglés, sea



previamente radicado en la Secretaria de Estado de Puerto Rico,

seglin dispone la Seccidn 6, de la Ley NGm, 112, aprobada en

30 de junio de 1957, seglin enmendada.

Aprobado el dia 2+ de 4>t de 197/, en San

LG U

Juan, Puerto Rico.

oy Luis Rlvera Brenes

Secretario de Agricultura



